
PROPUESTAS DESAYUNOS Y CENAS 

 

Para estos días, y hasta nuevo aviso, no utilizaremos el comedor común y 
os prepararemos cestas para que podáis desayunar y/o cenar 
tranquilamente en vuestro alojamiento. 

 

DESAYUNOS- 

Cada opción es una cesta, para la pareja o familia, no se pueden elegir 2 opciones diferentes. 

 

Opción 1. Desayuno express. Para los que no tienen mucho apetito a primera hora de la 
mañana. 

 Café, infusión, te, leche, o cola cao bio 

 Bollería casera o galletas bio 

     Precio: 4 euros/persona 

 

Opción 2. Desayuno especial. Para los que quieren disfrutar de un desayuno completo, sin 
prisas, de los que no se hacen todos los días.  

 Café, infusión, te, leche, o cola cao * 

 Bollería casera, galletas y cereales*  

 Panes diferentes caseros * 

 Mantequilla y mermeladas caseras * 

 Zumo casero*  

 Queso artesano o embutido local 

 Aceite de oliva * 

 Yogures caseros * 

 Tortilla de huevos de nuestras gallinas * 

  

*Productos ecológicos 

     Precio: 6 euros/niños y 12 euros/adultos 

 

 



 

CENAS- En pareja o en familia 

*Productos ecológicos 

Se puede elegir botella de vino o de sidra, 2 cervezas artesanas o zumo 

 

 

Opción 1. Cena completa. Para cuando hay hambre. 

 Paté artesano local 

 Crema de verduras * 

 Tortilla de patatas con ensalada * 

 Flan de cuajada o cuajada 

 Pan artesano local y/o casero. 

      Precio pareja: 46 euros + 10 euros/niño 

      

 

Opción 2. Cena especial de sábado. Hoy toca pizza!! 

 Ensalada de la huerta* 

 Pizza al horno de leña (vegetal, quesos, o bacon/jamón)* 

 Sorbete/helado casero* 

    

Precio pareja: 40 euros + 10 euros/niño 

 

Opción 3. Cena informal. De picoteo. 

 Paté artesano local 

 Humus* 

Ensalada de quinoa o pasta* 

 Pan artesano local y/o casero. 

  

Precio pareja: 30 euros + 7 euros/niño. 


